Althoff

VILLA
BELROSE

Saint Tropez

VILLA

Offrez-vous une parenthese gastronomique dans l'intimité de votre villa .
Service en chambre disponible jusqu'a 22h

Le service en chambre sera facturé 10€

m

THE LEADING HOTELS
OF THE WORLD®



Entrées

LE BOL MEDITERRANEEN
Avocat, tomates, concombre, radis, grenade, feta, boulgour aux
herbes, oignons frits et graines croustillantes

BURRATA DI BUFALA
Tomates anciennes, basilic, oignons rouges, olives taggiasche

CESAR SALADE
Tomates cerises confites, copeaux de parmesan, éclats de pain doré

e Vegetarien
e Poulet croustillant
 Gambas grillees

FOCACCIA CLUB

Oceuf bio, tomates fraiches, salade, accompagné de pommes frites
e Veégeétarien
e Saumon fume
* Blanc de poulet

Poissons

30€

30€

36€

SOLE MEUNIERE
Jeunes pousses d'épinard relevees de capres,
risotto crémeux au citron confit et coriandre fraiche

PECHE DU JOUR A LA PROVENCALE

Cocotte de legumes du soleil parfumée aux herbes de Provence et
a l'ail confit , sauce vierge a l'huile d'olive de Gassin, jus de citron
et basilic frais

Nos viandes sont d'origine frangaise. Truffes aestivum Carte d'allergénes a votre disposition sur demande.

Prix nets TTC en euros, taxes & service compris

110€



Viandes

TARTARE DE BA=UF CHAROLAIS 32€
Coupé au couteau minute, jaune d'ceuf rapé, servi avec une pompe a 'huile
LE BURGER BELROSE BIS
Steak haché de boeuf Charolais, taleggio, pickles d'oignon, tomates, sauce
moutarde doucee et servi avec pommes frites croustillantes
PICCATA DE VEAU 42€
Dorée et croustillante, tian de tomates et aubergines confites, éclats de
parmesan affineé, jus court citronné aux capres
Pastas
FETTUCCINE FACON CAPRESE 34€
Tomates cerises au four, éclats d'ail doux et basilic frais

e En suggestion : homard bleu 52€
FETTUCCINE CACIO E PEPE 34€
Pecorino romano affiné, poivre noir fraichement moulu
RIGATONI PARFUMES A LA TRUFFE 46€
Sauce a la truffe, Parmigiano Reggiano et rapé de truffe de saison
Pizzas
BURRATA 26€
Tomates cerises, Burrata crémeuse, basilic frais, roquette,
huile d'olive de Gassin
PEPPERONI 30€
Pepperoni épicé, tomates cerises, poivrons et courgettes grillées et
olives taggiasche
SOUS-BOIS A LA TRUFFE D’ETE 48€

Créme légére a la truffe, copeaux de truffe d'été, parmesan affine



Accompagnemems

Purée de patate douce 8€
Pommes frites 8C
Salade mixte, tomates cerise, oignon rouge 8€
Ratatouille 14€
Pommes frites a la truffe d'ete 18C
Desserts

CHOUX GLACES A LA VANILLE 18C
Chocolat chaud coulant et amandes caramélisees

VARIATION AUTOUR DU VACHERIN 18€
Fruits rouges, meringue croustillante et creme léegere

NOIX DE COCO EN COQUE DE CHOCOLAT 18€C
Crémeux coco, croustillant caco et sorbet passion

SELECTION DE FRUITS FRAIS 22€
Assiette de fruits de saison coupés minute

ASSIETTE DE FROMAGES FRAIS ET AFFINES 29C

CREME GLACEE OU SORBET

Creme glacée
Vanille/ Fraise /Chocolat /Cafée /Cookies /Yaourt nature

Sorbet
Framboise / Citron /Passion / Coco / Mangue

A partager

la boule 0€

COORIE GOURMAND
Praliné pistache intense et éclats de fraises

Nos viandes sont d'origine frangaise. Truffes aestivum Carte dallergénes a votre disposition sur demande.

Prix nets TTC en euros, taxes & service compris
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